
PROJETO RESGATE DO PATRIMÔNIO HISTÓRICO
ALTO VALE DO ITAJAÍ

FORMULÁRIO 4

ALIMENTAÇÃO TÍPICA
(GASTRONOMIA TÍPICA)

MUNICÍPIO: Trombudo Central

Denominação do Prato Típico: Pão do Saco Bandão

Origem Étnica-Cultural: Da Itália

Histórico do Prato Típico:Essa receita vem de geração em geração, vendo passar a receita da bisavó 
que passou para a avó, que passou para mãe, e  a mãe para a filha a mais de 200 anos existe. 

Ingredientes Prato Original: Farinha de trigo, 03 ovos, 01 colher de fermento de pão, ½ copo de 
água morna para desmanchar , ½ colher de sal, e um saco de pano, cozinhar numa panela grande para 
virar sempre até tornar o dobro do tamanho, uns 40 mts servir com carne moída e molho. 

Ingredientes Prato Adaptado:   Carne moída e molho

Responsável  pela  Receita/Comercialização:  Maria  (bisa),  Maria  (Avó),  Maria  (mãe)  Maria 
Magdalena (filha)

Local e Endereço de Comercialização:Rua Nereu Ramos, nº 1080 – Bairro Vila Nova

Possui Alvará de Funcionamento/Comercialização? Não

Dias, Horários e Locais de Atendimento ao Público: Familiar

Observações Gerais sobre o Prato Típico/Curiosidades:Primeiro lugar por ser um pão diferente, 
colocado para crescer num saco de pano em cozimento em água e sal, pelo nome pão Bandão. O 
nome Bandão quer dizer latão em Italiano

Nome e Assinatura do Agente Cultural: Telicia Brand Alves

Data de Preenchimento do Formulário: 10/02/2006


